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Bindergass Theke -
Liebe zum Detail

NURNBERG - Es gibt diese gewissen Orte in einer Stadt, die zu Recht als magisch bezeichnet werden diirfen. Oft bleiben sie
verborgen, weil sie nicht an vertrauten Trampelpfaden liegen oder einfach unauffallig im Verborgenen auf einen Entdecker warten.
Solch ein Ort ist die Bindergass Theke. Im Haus der einstmals stadtbekannten Bindergass Apotheke haben Nina und Florian Bauer einen
Ort geschaffen, der uberregional seinesgleichen sucht.

dhrend Nina ihre Liebe zum Ge-
nuss und zur Gastronomie schon
wihrend ihrer Tétigkeit in der

Finanzbranche in Frankfurt am Main ent-
deckte, suchte der Architekt Florian eine
Aufgabe, die ihn zuriick in seine frankische
Heimat bringen sollte. Als das altehrwiir-
dige Haus in der Bindergasse 2014 zum Ver-
kauf stand, war die Entscheidung gefallen.
Danach folgten drei Jahre Umbauphase, die
beide einhellig als ,,Nervenprobe® bezeich-
nen. Doch diese Herausforderung hat sich
fiir beide gelohnt.

Denn wihrend Nina sich endlich [hrer Lei-
denschaft voll und ganz widmen konnte,
durfte Florian bei seinen Leisten bleiben und

ein grofies Werk angehen. Dabei fiihrte ihn
die Entdeckungsreise durch ein Bauwerk aus
dem Jahris42. Kein Wunder also, dass er dabei
historische Kostbarkeit wie lange verdeckte
wertvolle Fliesen wieder ans Tageslicht brin-
gen konnte. Solche erhaltenswerten Fundstii-
cke und die gestalterischen Ideen von Florian,
die er als die Quintessenz aus 30 Jahren Arbeit
sieht, machen das Gesamtkunstwerk Binder-
gass Theke zum Gesprachsstoff. Insofern ging
der Plan erfolgreich auf, was jeder bestitigt,
dernichtanders kann,alsiiberdie neuerwach-
ten Réume zu sprechen, sobald er sie betritt.

Doch dazu war zunédchst ein Businessplan
notwendig, bei dem wiederum Nina ihre Ex-
pertise einbringen konnte. Dabei entstand

aus der urspringlichen ,Spielwiese” das
konkrete Konzept einer Eventlocation. Auch
war das Angebot eines Mittagstisches Teil des
Konzepts, bis sich schliefilich die Bindergass
Theke in ihrer heutigen Form herauskristal-
lisierte. Und dann ging es auch gleich im Jahr
2017 los auf Sterne-Niveau.

Keine geringere kulinarische Sensation als
das frisch mit Sternen gekiirte SoSein gab
ein Gastspiel zum Pre-Opening, das, wie sich
spiter zeigte, nicht ohne Folgen blieb. Unter-
malt wurden die faszinierenden Einblicke in
die hohe Kochkunst mit einer Lesung des be-
kannten Gastro-Autors Stevan Paul, der sein
Buch , Der grofie Glander” als literarischen
Genuss bot.




Die erwdhnten Folgen waren der gliickliche Umstand,
dass das SoSein fiir eine Ubergangszeit die Bindergass
Theke zum Sternrestaurant unter dem neuen Namen
+etz"* machte. Von September 2oz1 bis Mai zoz2 krén-
ten 2 Michelin-Sterne die Bindergasse. Und boten den
Gésten ein hautnahes Erlebnis dank der offenen Kiiche,
die den zentralen Raum, der den Gast empféngt, iber
die gesamte Lange definiert.

Zur michtigen Arbeitsfliche aus griingemustertem
Marmor mit KocHstelle hat Florian eine umlaufende
Galerie unter der Decke mit luftiger Stahlkonstruktion
als Kontrapunkt gesetzt. Eine dsthetische Lisung, die
den Raum auch nach oben strukturiert - und beson-
ders macht fiir die Vielfalt der Eventszenarien, die nach
der Pop-up-Episode mit dem ,etz" geboten werden.

Hier kommt Nina als Organisatorin und Ansprechpart-
nerin ins Spiel, fiir das ihr Florian die Biihne gebaut
hat. Sie berit Interessenten und vermittelt die Aktions-
felder, die den Gisten der Bindergass Theke dank der
Multifunktionalitit in den unterschiedlichen Teilen
des Gebdudes offenstehen. Denn diese gehen weit iber
Kochevents hinaus. An dieser Stelle betonen beide Be-
treiber die Freiheit, die sich aus den rdumlichen Kom-
binationsméglichkeiten ergibt. So schliefit sich dem
offenen Speise-Koch-Bereich organisch angegliedert
ein intimes Ambiente mit Lounge-Charakter an, das
fiir kleinere Seminar-Formate oder kreative Sitzungen
genutzt werden kann.

Damit eréffnen beiden Ebenen Rdume fiir verschieden-
artige Themen, wie den Aperitif im Lounge-Bereich,
und dann den Hauptevent im Hauptraum. Dann kén-
nen rund 6o Gdste das Angebot nutzen. Im zentralen
Ambiente mit der offenen Kiiche ist geniigend Platz.
Die Linge der Arbeitsfliche sowie der gerdumige Platz
zwischen Theke und Riickwand mit modernsten Koch-
gerdten lddt ein zur Interaktion. Die selbst zubereite-
ten Ergebnisse diirfen dann an Ort und Stelle genossen
werden.

Befragt nach den Aktivititen, fiir die die Bindergass
Theke eine addquate Bithne darstellen kann, lassen
sich Nina und Florian ungern festlegen. Sie nennen
spontan Seminare, Vortrage, Produktpriasentationen,
Firmenfeiern und natiirlich Kochevents zum Zuschau-
en oder Mitmachen. Dazu kénnen Koche angefragt
werden, es kann aber auch selbst Hand an den Herd
gelegt werden. Dariiber hinaus sind die Gastgeber of-
fen fiir eigene Ideen der Géste. Dafiir sind die Rdume
inder Bindergasse die ideale Inspirationsquelle, da sie
alle Sinne ansprechen.
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